
FORMULES DU JOUR

DESSERTS

ENTRÉE

LE VÉGÉTAL 8.00€

L’AGNEAU 11.50€
Pastillas d’agneau 7 heures, pulpe de petits
pois mentholée, jus corsé.

Fines tranches de courgette jaune,
fromage frais aux herbes, confit de
poivrons, pesto de roquette.

LA GAMBAS 10.50€
Gambas panko, houmous, baba ganoush,
tuile aux céréales.

CARTE
RACINE CARRÉE

Restaurant

L’EXOTIQUE

LA NOISETTE ET LA
PISTACHE

LE COCO ET FRUITS ROUGES

DESSERT DU JOUR

ASSIETTE DE FROMAGES

Crème fouettée à la vanille Bourbon,
mangue glacée, cactus pulpeux, meringue
citron vert.

Noisette et pistache en quenelle, pralin, 
caramel laitier.

Biscuit financier coco, espuma coco, Gel
fruits rouges, fruits rouges frais.

ENTRÉE + PLAT + DESSERT

17,50€

 PLAT + DESSERT

ENTRÉE + PLAT

OU

14,50€

PLAT

11,50€

Disponible du lundi au vendredi, 
le midi et le soir

Taxes et service inclus
La liste des allergènes ainsi que la liste des

origines des viandes et poissons est
disponible sur demande

PLAT
LES POISSONS:

PAVÉ DE THON JUSTE SNACKÉ

LA ST JACQUES 

Pavé de thon rouge, fregola aux légumes,
crème herbacé.

St Jacques, purée de céleri, céleri rôti,
crème de homard.

22.00€

23.00€

8.50€

8.50€

8.00€

7.00€

6.50€

CAFÉ GOURMAND 8.50€

LE BURGER DE LA MAISON

Pain burger, steak de boeuf Charolais,
bacon, salade, tomate et fourme d’ambert
Frites, salade.

L’AUVERGNAT 17.50€

21.00€

LES VIANDES:

MILLE-FEUILLE DE VEAU

Entrecôte Bretonne, carottes au cumin,
sauce vin rouge,purée de patate douce

TARTARE DE BOEUF ITALIEN

L’ENTRECÔTE

Boeuf , câpres, parmesan, tomates
séchées, pesto.
Frites, salade.

Pavé de veau, pleurotes, champignons de
paris, jus sauge et menthe
Pommes dauphines.

19.50€

26.00€


